
LUNSJ
Kaffe/te er inkludert.

Serveres alle dager kl. 11–15

Danske smørbrød  169,-
1.  Karbonade, ertestuing, stekt løk, 
 tomat. Gulrotbrød. (M, SEN, H, R)

2.  Reker, egg, avokado, salat og
 majones. Gulrotbrød. (SD, E, M, H)

3.  Rødspette, salat og remulade. 
 Rugbrød. (H, E, F, SD, M, SEN, R)

4.  Fersk mozzarella, bacon og tomat. 
 Gulrotbrød (M, H)

Urban Cowboy  219,-
Egg, bacon, pølse, stekte poteter, 
smørbønner, salat og sylteagurk. 
Serveres med brød og smør. (M, E, H, SEN)

Omelett  199,-
Skinke, ost, salat med fransk dressing.
Serveres med brød og smør. (M, E, H) 

SALATER

Cæsarsalat  199,-
Kylling, bacon, salat, brødkrutonger, 
parmesan, cherrytomat og cæsardressing. 
Serveres med brød. (H, F, E, SEN, M)

VEGETAR
Vegetarburger 150 gr  229,-
Burgerbrød, cheddarost, salat, avocado, 
marinert løk,  sopp, tomat og  chipotle- 
majones. Serveres med french fries og 
bernaise. (H, M, E, F)

HOVEDRETTER

Fish’n Chips  249,-
med french fries, grønn ertepuré og 
remulade. (F, H, M, SEN, E)

Nachos  249,-
Nachochips, chorizokjøttsaus, ost, salsa, 
rømme, avokado og jalapeños. (SEL, M)

Krambuas fiskesuppe 299,-
med reker, fisk og grønnsaker. Serveres 
med brød og smør. (M, SEL, F, SD, H)

Filet av hjort  411,-
Potetstappe, sesongens grønnsaker,
sopp- og portvinssaus. (M, S, SUL, SEN, SEL)

Trøndersnadder  269,-
Storfekjøtt, french fries, løk, paprika, 
ananas,  bernaise og salat. (SOY, H, M, SEN)

Krambuas sharing 389,-
(Pris pr. person. Min. 2 pers.)
Filet av hjort, spareribs, pølse, kyllingbryst,
coleslaw, nacho chips, french fries, chorizo
barbeque bønner, bernaise, maiskrem og 
barbeque majones. (SEN, SEL, M, E, SUL) 

Krambuas svinesnitzel 
Serveres med french fries, 311,-
salat og soppstuing. (M, E, H, SEN)

Jack Daniels ribs  331,-
Spareribs, french fries, maiskrem, 
maiskolber, barbequesaus og ranchsaus. 
(M, SEN, SEL, E)

Grillet klippfisk 409,-
Potetstappe, grønnsaker og  skalldyrsaus. 
(F, M, SUL, SD) 

Burritos  249,-
Kylling, ris, grønnsaker, salat. tortilla-
lefse, ranchdressing og guacamole.
(H, M, SEN) 

BURGER

Kramkarburger  170 gr.  278,-
Angusburger, burgerbrød, cheddarost, 
stekt sopp, salat, marinert løk, tomat og 
chipotlemajones. Serveres med french 
fries og bernaise. (H, M, E)

Baconcheeseburger
Angusburger, burger- 170 gr.  279,-
brød, cheddarost, bacon, salat, 
marinet løk,  tomat og chipotlemajones. 
Serveres med french fries og bernaise. 
(H, M, E)

TE ONGAN
For barn inntil 10 år
1.  Pannekaker med blåbær (H, E)  69,-
2.  Pølse med french fries (M)  69,-
3.  Barneburger 150 gr. med 69,-
 burgerbrød og french fries (H, M)

4.  Rødspette med french fries (M, F)      69,-

 Ekstra: bacon 18,-    salat 10,-
 tomat 10,-  ost 10,-   majones 10,-

DESSERT
Eplekake  119,-
med iskrem. (E, M, H)

Crème brûlée 129,-
med sorbet (M, E)

Iskrem 97,-
2 kuler. Serveres i vaffelkjeks med 
sesongens bær. Velg mellom sjokolade, 
vanilje eller jordbær. (H, M, E) 

Sorbet 99,-
2 kuler. Serveres i vaffelkjeks med 
 sesongens bær. Velg mellom bringebær 
eller mango. (H)

TILBEHØR
•  Søtpotetfries 49,-
•  Parmesanost (M)  29,-
•  Chillipoppers 1 stk. (M)  13,-
•  French fries 160 gr.  39,-
•  Løkringer 3 stk. (H)  24,-
•  Bacon 1 stk.  18,-
•  Kylling 100 gr. (M, SEL)  59,-
•  Jalapeños  12,-
•  Nachochips  59,-
•  Kyllingvinger 3 stk. (SEL)  59.-
•  Dipp og sauser  25,-
 salsa, rømme (M), guacamole,
 bearnaise (E, SOY, F, H), BBQ (SOY, H, SEL)

DAGENS LUNSJ
Serveres mandag–torsdag 
mellom kl. 11.00–15.00

Se tavlemeny, kr 99,-

DAGENS MIDDAG
Serveres mandag–torsdag 
mellom kl. 15.00–21.00

Se tavlemeny, fra kr 199,-

Torsdagsbiff kr 249,-

PIZZA
Kramkaren (H, M, N) 199,-
Ost, tomatsaus, pinjekjerner, 
serranoskinke og   ruccula.

Trøndern (H, M)  189,-
Ost, tomatsaus, kjøttsaus, 
jalapeños og nachochips.

Studenten (H, M)  189,-
Ost, tomatsaus og pepperoni.

Kjipern (H, M)  189,-
Ost og tomatsaus.

Vi kan servere glutenfri bunn + kr 40,-

ØLMAT
Focaccia 109,-
med aioli. (H, E, SEN) 

Oliven  76,-
Grønn mammut

Carpaccio  199,-
Okse, parmesan, ruccula, pinjekjerner, 
olivenolje, kapers jordskokkchips.
(N ,M)

Kyllingvinger  9 stk.  199,-
                                 12 stk.  229,-
Chili- og honningglaserte kyllingvinger,
BBQ-majones og nachochips. (M, SEL, E)

Sildetallerken  259,-
4 typer sild, grovbrød, syltet løk, 
smør og rømme. (M, SEN, R, F, E)

Salt smågodt  209,-
Serranoskinke, oliven, fersk mozzarella, 
aioli og focaccia. (M, H, SEN)

MENY
Husk: All mat og drikke kan bestilles i baren eller via QR-kode ved bordet. 

FOR Å BESTILLE MAT OG DRIKKE:



I menyen merkes allergener med 
følgende forkortninger:

Melk = M
Rug = R
Hvete = H
Bløtdyr = B
Gluten = G
Skalldyr = SD
Fisk = F
Selleri = SEL
Egg = E

ALKOHOLFRITT
Mineralvann
Pepsi, Pepsi Max, Solo, 7 Up Zero,
Farris naturell, Farris lime,
Eplemost  59,-

Kaffe  43,-
Te  43,-
Cappuccino 45,-
Americano 35,-
Espresso 35,-
Kaffe latte 48,-

Alkoholfritt øl
Carlsberg Non Alcoholic, 0,33 l  76,-
Brooklyn Special Effects, 0,33 l  76,-
Munkholm Weiss/Bayer/IPA, 0,33 l  76,-
1664 Blanc, 0,33 l  76,-

DRINKER
Monkey Mule 147,-

Ukranian Mule  147,-

Mojito  159,-

Aperol Spritz 159,-

Whiskey sour 157,-

Long Island Ice Tea  159,-

Strawberry Daiquiry  154,-

Mango Daiquiry 154,-

Espresso Martini 147,-

RØDE VINER
Husets røde         gl. 124,- / fl. 549,-

Pinot Nero; juicy, frisk og krydrete
(SUL, H, T) 

Valpoliciella Ripasso  

Corvina; fyldig, mørke og tørkete frukter, 
mørk sjokolade             gl. 136,- / fl. 599,-
(SUL, H, T)

La Rioja Alta Lat 42    

Tempranillo; krydret og sødmefull
(SUL, H, T) fl. 699,-

Fennocchio Barolo Canubi
Nembiolo; fyldig, fruktig, 
bløt og fin syre  fl. 999,-
(SUL, H, T)

PORTVIN
Fonseca Bin No 27
Portogal, Porto  6 cl. 119,-
(SUL, H, T)  

ROSÉ
Carmenere Rosé  

Chile  gl. 133,- / fl. 622,-
(SUL, H, T)  

FATØL
Dahls, 0,4 l (H)  99,-

Brooklyn Lager, 0,4 l (H)  143,- 

E.C. Dahls Ramp Pale Ale, 0,4 l (H)  138,- 

Frydenlund Bayer, 0,4 l (H)  136,- 

Guinness, 0,56 l (H)  147,-

Kronenbourg 1664 Blanc, 0,5 l (H)  144,-

Grimbergen Blonde, 0,25 l (H)  99,-

HVITE VINER

Husets hvite   gl. 124,- / fl. kr 549,- 

Riesling; tørr, frisk og fruktig
(SUL, H, T)

Domain Bachelier Chablis
Chardonnay; ren og 

elegant, sitrus  gl. 155,- / fl. 699,-
(SUL, H, T)

Domain les Furnèes Blanches 

Sauvignon blanc; 
god fylde og fruktig      gl. 147,- / fl. 743,-
(SUL, H, T)

Wongraven Morgenstern  

Riesling; 
ung, fruktig og slank fl. 739,-
(SUL, H, T)

MUSSERENDE
Prosecco
Radise Spumante Mill
Frisk og fruktig gl. 133,- / fl. 573,-
(SUL, H, T)

Cremant
La Maison du Cremant Brut  
Frisk syre med kremet frukt fl. 634,-
(SUL, H, T)

Champagne
Kontakt personalet  
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Der Bakeriet Home Hotel ligger idag, startet Jacob Halseth bakeri i 1863. På den andre siden av gaten, i dag Olavskvartalet, var 
bakeriets pakkhus og mellager. Halseth bygde en 50 meter lang elektrisk jernbane som gikk i tunnel under Krambugata fra bakeriet til mellageret.

På hjørnet av Krambugata og Brattørgata hadde Halseth bakeri-utsalg. Brødhyllene fra utsalget kan du i dag se her på Krambua.

Sennep = SEN
Nøtter = N 
Sesam = SES
Lupiner = L
Soya = SOY
Peanøtter = P
Sulfitt = SUL
Histamin = H (vin)
Tyramin =  T

Følg oss på

Send gjerne ris og ros til
post@krambuatrondheim.no

Vet du at ...
vi har åpnet eget selskapslokale 
med 42 sitteplasser?
Her får du egen mat- og drikkemeny.
Send oss en mail post@krambua.no – velkommen!

ALLERGIER


